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WARSTEINER Origine: Germania
0

i bt 0R1 5.0

irra dal colore leggermente dorato, a bassa
fermentazione e di tipologia pils che la 0,4 1 5.50
contraddistingue per il sapore pitl marcato del
luppolo. Gusto leggero con un sapore di malto 1 ]- 12-00
persistente e leggermente fruttato.
FORST SIXTUS 6,5% Origine: Italia

La “Rossa” di casa Forst deve il suo sapore
caramellato, unico nel suo genere, ai particolari malti 0’2 1 4'00
impiegati e ad uno specifico processo di produzione. Il
suo colore scuro e la delicata nota di luppolo, collocano 0’4 1 650
questa birra tra le tradizionali birre dei monasteri 11 13.50

KONIG LUDWIG WEISSE 5,5%  Origine: Germania
Lo speciale lievito utilizzato per questa birra le

conferisce un inconfondibile sapore di aromi fruttati e 0’2 1 4'00
dal gusto ben bilanciato e duraturo. Dall’aroma deciso O 41 6 50
con un retrogusto fruttato e speziato, in cui sono ben v

identificabili i sapori del malto e del frumento. 11 13.50
LATIPA IPA 6,0% Origine: Italia

Birra artigianale prodotta utilizzando la nostra 0,2 1 4.00
ricetta. E una IPA non pastorizzata, dai sentori

agrumati e citrici dovuti ai luppoli utilizzati. 0,4 1 6-00
Ha un buon livello di amaro. 11 12.50

RYE RIVER LIL’'BANGIN’
SESSION IPA 3,8%

Origine: Irlanda

U ion IPA morbida e di grande bevibilita 0’2 1 4.20
Ina session IPA morbida e di grande bevibilita con
intensi aromi di frutta tropicale matura e succosa, 0,4 1 6.80
mandarino e pino, con un corpo setoso, conferito dal
frumento. Il colore & dorato, la schiuma persistente. 1 1 14-00
ST BENOIT AMBRE 5,9% Origine: Belgio
Dal colore rosso ambrato, ha note fruttate derivanti 021 4.20
dai lieviti utilizzati che si fondono armoniosamente i
con la nota dominante di liquirizia e caramello. I 0,41 6.50
retrogusto & piacevolmente amaro.

11 14.00
ST BENOIT TRIPLE 7,3% Origine: Belgio
Si presenta di un biondo pallido, schiuma cremosa 021 4.50
e persistente, al naso si apre con aromi floreali e di 2
frutta verso un corpo sorprendentemente leggero 0,41 7.00
nonostante I'elevato tenore alcolico.

11 185.00
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LATIPA 6,0% Origine: Italia

IPA non pastorizzata, dai sentori agrumati e citrici
dovuti ai luppoli utilizzati. Ha un buon livello di amaro. 0’55 5°00

APPILS 5,0% Origine: Italia

Pils dai sentori erbacei e floreali, ottimo equilibiotra Q.33 B5.00
dolcezza del malto e amaro del luppolo. J

THEROSSA SAISON 7% Origine: Italia

Birra artigianale dal gusto maltato con aromi di O 33 500
caramello e note erbacee/floreali. Amaro delicato e 2
buon livello di alcool.

VeV PN VN
o

3PLE TROUBLE 7,8% Origine: Italia

Triple dal gusto di malto piacevoimente rotondocon 0,33 5.00
sentori spiccati di frutta gialla e spezie. 2

PERONI SENZA GLUTINE 4,7% Origine: ltalia @

Buona come una birra classica e con lo stesso
identico gusto rotondo e ben bilanciato, con un 0’55 500
contenuto di glutine inferiore ai 10 ppm.
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sempre con te

Della
BIRRA che
preferisci

15.50

Costo della ricarica da 1t

BOTTIGLIA
D’ASPORTO 21t
Con chiusura
ermetica riutilizzabile

Costo della bottiglia
riempita al primo
acquisto

26.00
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Baskaet

Scegli tra le nostre
birre artigianali in lz o 90
bottiglia da 33 cl

#£%% 3PLE TROUBLE 7,8%

Triple dal gusto di malto piacevolmente rotondo con
sentori spiccati di frutta gialla e spezie

# APPILS 5,0%

Pils dai sentori erbacei e flor li, 0
dolcezza del malto.g;



Taglier:

Tagliere di Salumi
prosciutto crudo, coppa piacentina DOP, pancetta piacentina DOP, salame
nostrano, serviti con gnocco fritto | 16.50

Tagliere di Salumi e Formaggi

prosciutto crudo, coppa piacentina DOP, pancetta piacentina DOP, salame
nostrano, pecorino toscano DOP, gorgonzola dolce DOP, taleggio DOP, caprini
freschi, serviti con gnocco fritto | 17.00

Culatta e Burrata
servito con gnocco fritto | 16.50

Bruschette

@ Classica pomodoro, aglio, basilico, olio evo | 4.50

@ Genova zucchine, melanzane, pesto alla genovese, pomodori secchi,
pecorino, olio evo | 6.50

@ Estiva, crema di robiola con cipolle, pomodori secchi, olive taggiasche,
capperi e timo | 6.50

@ Orto mozzarella di bufala, verdure grigliate, olio evo, origano | 6.50
Z.0la, Gorgonzola dolce DOP, speck, noci | 6.50
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Antipasti
Brezel *|3.00

@ Onion Rings
anelli di cipolla* panati e fritti | 6.50
Olive Ascolane* |5.20

© Fiori di Zucchina* Impanati | 6.50
Nuggets* di Pollo Speziati|7.50

@ Frittelle con Alghe di Mare
frittelle di pasta lievitata con alghe di mare | 4.80

© Frittelle Cacio e Pepe
pepita con formaggio e pepe panata | 7.50

Frittelle di Zucchine e Gamberetti | 6.30

Panciotte
frittelle di patate, pancetta e rosmarino in crosta di farina di grano | 6.00

@ Falafel
6 polpette di ceci panate e fritte | 7.00

® Hummus
servito con pane caldo | 6.00

Da Condividere

® © O Nachos Fabbrica, (x2 persone)

chips* di mais ricoperte di formaggio e jalapefios | 10.50

Fritto Misto (x2 persone)
4 frittelle cacio e pepe, 8 frittelle con alghe di mare, 7 panciotte, 7 frittelle
zucchine e gamberi | 16.00

@ Falafel Hummus e Babaganoush (x2 persone)
serviti con pane caldo | 16.50



Primi

Tagliatelle al Nero di Seppia con Gamberi

con crema di peperoni dolci | 15.50

@ Bigoli Cacio e Pepe |14.00

Secondi

Cotoletta Orecchia di Elefante
panata con pane panko servita con pomodorini e patatine* fritte | 16.50

Padellata di Frittura di Pesce* | 17.50

Battuta di Black Angus
con burrata e pistacchio | 16.50

Tartare di Salmone e Avocado
servita con riso venere | 16.50

Caesar Salad con Pollo
lattuga, pollo grigliato, scaglie di grana, crostini di pane e
salsa Caesar | 13.00

Octopus Salad
misticanza, polpo*, olive taggiasche, patate, crostini | 13.80

[ )
Contorni
Patatine* Fritte|4.50
Patate* Speziate|5.00
Patate al Forno|4.50
Verdure Grigliate | 5.00
Coleslaw | 4.50
Insalata | 4.50



la Brace

@ Tagliata di Scottona 250gr
la scottona & la femmina del bovino che nen ha mai partorito. Questa sua caratteristica
la rende particolarmente ricca di ormoni estrogeni, per questo motivo la sua carne risulta
tenera, succosa ed estremamente saporita

Al Rosmarino | 19.50
Rucola e Grana | 21.50

@ Tagliata di Picanha, 250gr
& un taglio tipico della cucina brasiliana corrisponde alla “punta di sottofesa”
caratterizzato dalla presenza di grasso su uno dei due lati. Estremamente tenero e dal
sapore unico | 23.50

@ Tagliata di Black Angus Argentino 250gr
la carne di Angus argentino & una fra Je migliori al mondo per gusto. La sua bonta e le
peculiarita sono da ricondurre al metodo completamente naturale con il quale il bovino
¢ allevato. Lasciati vivere allo stato brado nelle sterminate pampa, gli animali si nutrono
esclusivamente di erba. | 23 .00

@ Tagliata di Patanegra 250gr
da sempre vive allo stato brado, pascolando liberamente, il suino iberico consuma
erba, funghi, bacche e soprattutto ghiande che conferiscono alla sua carne un gusto
inconfondibile | 20.00

@ Controfiletto di Black Angus 300gr

dalla’lombata, se disossata, si ricavano succulenti bistecche | 25.00

G Tomahawk (per due persone) .
si ricava dalla parte anteriore della lombata di manzo. E un taglio molto pregiato perché
proprio in quella parte la carne presenta fibre sottili e una maglia di grasso che la
rendono estremamente tenera esaltandone il gusto | 6.50/hg

Ribs Speziate 450gr
Costine di maiale cotte a bassa temperatura con salsa bbg | 15.00

@ Grigliata Mista di Carne
costine, salsiccia, coscia di pollo, manzo | 21.00

Galletto alla Brace
la selezione Scudetto Rosso del Galletto* Vallespluga sono animali allevati a terra in
grandi spazi. Leggerezza e gusto finissimo sono le sue qualita essenziali | 14.50

@ Spiedone Gigante 400gr
pollo, maiale e verdure | 17.80

Arrosticini* di Black Angus
serviti con crostoni di pane cosparsi di olio extravergine di oliva | 16.00

Arrosticini* di Agnello

serviti con crostoni di pane cosparsi di olio extravergine di oliva | 13.80

Salsiccia al Metro
mezzo metro di Luganega e patatine* fritte servita con crostoni di pane, maionese e
senape al miele | 14.00



Hamburger

serviti con patatine” fritte

Classico _
pane, hamburger (200 gr), formaggio, pomodoro, lattuga, cetriolo, cipolla,
ketchup |.12.50

Salamella Burger
pane, salamella, peperoni grigliati, cipolla caramellata senape | 11.80

The Birra
pane, hamburger (200 gr), cheddar, pomodoro, lattuga, uovo, bacon | 13.80

All-American
pane, hamburger (200 gr), anelli di cipolla fritti*, formaggio, bacon grigliato,
pomodoro, lattuga, maionese | 13.80

Ruspante
pane, sovracoscia di pollo panata con pane panko, coleslaw, patate al forno,
maionese al lime | 13.80

Ezzat
pane, hamburger (200 gr), stracciatella, pomodoro grigliato, basilico,
olio evo | 13.50

O XXX

pane, hamburger (200 gr), taleggio, ‘nduja, coleslaw, insalata | 13.50

Piemonte
pane, hamburger (200 gr), pomodoro, insalata, crema di champignon, bacon
croccante | 13.50

Pulled Pork
pane, carne di maiale resa tenera e succosa dalla lunghissima cottura,
servita con salsa bbq e coleslaw | 13.50

I1 Lombardo
pane, hamburger (200gr), zucchine grigliate, taleggio, cipolle caramellate,
noci | 13.80

Toscana
pane, hamburger* di Chianina (200gr), guanciale, crema cacio e pepe,
pecorino toscano Dop, insalata, pomodoro | 14.50

Bufalo -
pane, hamburger* di Bufalo (200gr), cheddar, cipolla caramellata, salsa
thousand island, insalata, pomodoro | 15.50

® Eden Burger

pane, burger* di “carne” vegetale, insalata, pomodoro, cipolla, maionese
vegana | 13.00

© BlaBla Burger

pane, burger* di “carne” vegetale, funghi, insalata, pomodoro, formaggio,
cipolle caramellate | 13.50

Extra salse extra | 1.50 - maionese e ketchup | 0.50



istingue per la

a cottura al forne
piccolo tegame
blio d'oliva.

® Margherita
pomodoro San Marzano DOP, Fior di latte, basilico,
Parmigiano Reggiano 24 mesi DOP, olio evo | 9.00

® Bufalina
all'ombra di pomodoro San Marzano DOP, pomodorini,
mozzarella di bufala| 12,00 -

Tutto crudo .
mozzarella di bufala:€ampana DOP, prosciutto crudo di
Parma 24 mesi DOP, basilico, olio eyp | 13.00

® Tricolore
pomodorini datterini, burrata pugliese DOP, pesto al basiljco,
olioevo | 12.00 ;

Favola
mortadella Favola (Gambero Rosso Top Italian Food 2025),

mozzarella di bufala Campana DOP, pesto di pistacchio, olio
evo | 13.50

0gni aggiunta,
supplemento
da1la 1.50



Dessert -

Tiramisu Classico| 6.00
Birramisu | 6.00
Torta di Mele della Nonna, | 6.00

con gelato +1.0

Churros* | 6.00
serviti con cioccolato caldo oppure
dulce de leche

@ Ananas fresco | 6.00
con gelato +1.00

Profiterol*| 6.00
NY Cheesecake | 6.00

guarnita con crema di cioccolato o con crema di fragola

Gelato | 5.50
fiordilatte, cioccolato, fragola, limone

Sorbetto | 3.00
Dolce del Giorno | 6.00

el

da condividere

6 mini cialde croccanti,
da guarnire con crema
di ricotta* dolce in sac

a poche.

Servite con granella di

pistacchi e scaglie di
cioccolato fondente e
frutta candita.
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Menu Bimbi
*Tutte le domeniche
ogni & adulti paganti
1 menu bimbo é
GRATIS!

Il menu BIMBI é riservato a
bambini di etd inferiore a, 12 anni

+ — 1 Menu
Gratis

PIATTO+ Inzis.
B IB IT @® Pasta al Pomodoro

Crocchette* di Pollo Panate

servite con patatine* smile e ketchup
0 Petto di Pollo alla Griglia

servito con patatine* smile e ketchup
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ACQUA E BIBITE

Acqua 0,5 1t. naturale o frizzante | 2.00
Bibite alla spina | 3.50

Bibite in bottiglia | 3.50

Succhi di frutta | 3.50

CAFFETTERIA

Caffé|2.00
Cappuceino | 2.50
Americano | 2.00

Amarida|4.50 ;
Grappa bianca da | 4.50
Grappa barricata da|5.00

_ COCKTAIL

Diteci quale e noi ve lo prepariamo!

Cocktail Analeglico | 7.00
Cocktail Alcolif:o 18.00
Cocktail con Liquore Speciale | 10.00
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cantina

A BOLLICINE

II' CALICE BOTTIGLIA
Prosecco | 500 20.00
di Valdobbiadene DOCG
Le Bertole - Valdobhiadene - Tv
Franciacorta Brut 35.00
DOCG Romantica
Azienda Romantica - Passirano - Bs

BIANCHI

Lugana Sirmione DOC 23.00

Avanzi - Manerba del Garda - Bs

Arneis Roero DOCG Sant’Anna, 5.00 19.00
Azienda Agricola Portinale - Sant’Anna - Cn

Falanghina Sannio DOC 500 17.00 |
Colli di Castelfranci}— Castelfranci - AV

Rigo - Alba - Cn

Lambrusco Emilia IGT Correggio 15.00
Ceci - Torrile - Pr |

Valpolicella Classico DOC le Quale 5.00 22.00
Gamba - Marano di Valpolicella - Vir

— ROSSI
Dolcetto di D%;no D’alba DOCG 5.00 18.00

Rossobastardo Umbria IGT 24.00
C.Sartori - Torti dizlarattano - Pg

Brunello di Montalcino DOCG 42.00
Caparro - Montalcino - Si

Chianti DOCG Castiglioni 500 2000 .
Frescobaldi'- Pontassieve - Fi ."I,
Lagrein Alto Adige DOC 25.00

Erste '& Neue Kellerei - Caldaro - Bz | i



e —

| egye o \
\Whnisky
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SCOZIA —
Ancnoc 12 years Single Malt — Highland | 7.00
Old Pulteney 12 years Single Malt - Highland | 7.00

Peat’s Beast Single Malt — Highland | 8.00

Glencadam 10 years Single Malt — Highland | 8.00
Balblair 12 years Single Malt - Highland | 8.00

Oban 14 years Single Malt - West Highland | 8.00
Chivas Regal 12 years Blended — Speyside | 5.50
Johnny Walker Red label Blended - Speyside | 5.50
Glen Grant 5 years Single Malt - Speyside | 5.50
Glen Moray _éa.ted Single Malt - Speyside | 7.00
Glen Moray 2 years Single Malt - Speyside | 7.50 }
Loch Lomon ;Origina,l Peated single malt - higland I;;.7.00
J&B Blended - Speyside | 5.50 |
House of Mcdaﬂum Mec Peat single malt - higlandﬁl 8.00
Bowmore 15 years Single Malt - Islay | 8.00

Laphroaig 1 : years Single Malt - Islay | 7.00
Laphroaig Quarter Cask Single Malt - Islay | 7.00

Caol Ila 12 years Single Malt - Islay | 7.50 j
Talisker 10 years Single Malt - Skye |7.00 b
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IRLANDA —

West Cork B(; rbon Cask Single Malt - Skibbereen | 6.50
Jameson Blended - Midleton | 5.50

Hinch Peated Single Malt Single Malt - Killaney | 7.00
Connemara Single Malt - Cooley Mountains | 7.00

ISLANDA
Floky 15T Impression Single Malt - Reykjavik | 9.00

GIAPPONE

Tokinoka, Blended - Akashi | 8.00
Kensey Blended — Nagano | 8.00
Hibiki Blended —|0saka | 9.50
The Chita, Blended - Aichi | 8.50

USA ) ;‘
Platte Valley: Moonshine — Missouri | 6.00 I
Ole Smokey HD Moonshine — Tennessee | 7.00

Jim Bean Bourbon| - Kentucky | 5.50

Jack Daniel’s Tennessee - Lynchburg | 6.00

Jack Daniel’s $ing1e Barrel Tennessee - Lynchburg | 6.00
Gentleman Jack Tennessee - Lynchburg | 6.00

Wild Turkey 81 Straight Bourbon - Kentucky | 5.50
Woodford R;serve Straight Bourbon - Kentucky | 6.50

...E MOLTI ALTRI ANCORA .... CHIEDI AL BANCON];'}

b

b



Allergeni

GLIALLERGENISONO IDENTIFICATI DAINUMERI INDICATI VICINO AL NOME DEL
PIATTO: 1Glutine; 2 Crostacei; 3 Uova; 4 Pesce; 5 Arachidi; 6 Soia; 7 Latte; 8 Fruttaa guscio; 9
Sedano; 10 Senape; 11 Semi di sesamo; 12 Solfiti; 13 Lupini; 14 Molluschi

Per ogni dubbio consulta sémpre il personale di sala

ANTIPASTI

Brezel: 1,10 ’

Onionrings: 1, 3,7

Olive Ascolane: 1,6, 7,9

Fiori di Zucchina Impanati; 1, 7
Nuggets di pollo speziati: 1,6, 7,9
Frittelle con Alghe di Mare: 1
Frittelle Cacio e Pepe: 1,7

Frittelle di Zucchine e Gamberetti: 1,2, 7
Panciotte: 1,7

Falafel: 1

Hummus: 1, 11

DA CONDIVIDERE

Fritto Misto: 1,2, 7

Nachos Fabbrica: 6, 7

Falafel hummus e babaganoush: 1, 11

TAGLIERI

Tagliere di Salumi: 1,7

Tagliere di Salumi e Formaggi: 1, 7
Culatta e burrata: 1,7

BRUSCHETTE
Classica: 1

Genova: 1,7, 8,12
Zola:1,7,8

Estiva: 7

Orto: 7

PRIMI PIATTI
Tagliatelle al nero di seppia
con-gamberi: 1,2,4

Bigoli cacio e pepe: 1,7

SECONDI PIATTI
Cotoletta Orecchia di Elefante
con Pomadorini: 1, 3,7

Padellata di Frittura di Pesce: 1,2, 3,4, 10,12

Battuta di black angus: 7, 8

Tartare di salmone e avocado: 4

Caesar salad con pollo: 1, 3,4,7,10, 12
Octopus salad: 1, 4

CONTORNI
Patate Speziate: 1,7, 9, 12
Coleslaw: 3,7,10

GRIGLIA

Tagliata di Scottona Rucola e Grana: 7
Galletto alla Brace: 1,10, 12
Arrosticini di agnello: 1

Ribs speziate: 1,9

Arrosticini di Black Angus: 1

MENU BIMBI

Pasta al Pomodoro: 1,9

Crocchette di Pollo Panate: 1,5, 6,9
Petto di Pollo alla Griglia: 1
Hamburger di manzo: 1,9

HAMBURGER
Classico: 1,7,9
Salamella burger: 1,10
The Birra: 1, 3,7

All America: 1,3,7,10
Ruspante: 1, 3,6, 7,10, 12
Ezzat:1,3,7,10
XXX:1,7

Piemonte: 1,7

Pulled Pork: 1,6,7,9, 10
Il Lombardo: 1,7, 8,12
Toscana: 1,7

Bufalo: 1,3,6,7,9,10
Eden Burger: 1, 6,10, 12
Bla Bla Burger: 1, 6,7, 12

DESSERT

Tiramisu: 1, 3,7, 8, 12
Birramisu: 1, 3,7, 8,12

Churros: 1,7

Profiterol: 1, 3,5, 6,7, 8

Gelato: 3,7, 8

NY Cheese Cake:1,3,7,8
Sorbetto: 3,6, 7,8

Cannoli Self Made: 1, 3,6,7,8
Torta di Mele della Nonna: 1, 3,7

PIZZE
Margherita: 1,7
Bufalina: 1,7
Tutto crudo: 1,7
Tricolore: 1,7
Favola: 1,7






